
営業時間
17：00～22：00

●新鮮刺身定食、干しかれい定食、地魚海鮮丼、いくら丼、
　白エビかき揚げ丼、幻魚（げんげ）定食

●落ち着いた雰囲気の中で旬の地魚料理を堪能して下さい。
　宴会プラン予約承ります。

テイクアウトコーナー

鮮魚コーナー

営業時間 11:00～15:00 営業時間 9:00～16:00（時短中）
TEL 0765-57-0192   FAX 0765-57-0585

鮮魚専用 TEL 0765-57-0193

地魚レストラン  航海灯　11：00～15：00　　 
地魚居酒屋  番家　17：00～22：00（完全予約制）
TEL 0765-57-3567　FAX 0765-57-5296

水曜定休
毎月
第１日曜
朝市開催

営業時間
11：00～15：00

加工品・特産品コーナー
◉生地の名物『　　　　　 』は浜の
　お母さん達から受け継いだ伝統の味。
　贈り物・お土産に必ず喜ばれます。
◉黒部の特産品・生地の清水を使った
　地ビールなど地元産を中心に県内外
　から厳選した水産加工品を取り揃え
　ています。

全国漁協系統
シンボルマーク

 Japan Fisheries Cooperatives
（日本の漁業協同組合）の頭文字  

2021
「お元気ですか？…」
「会いに行きたい…」

TEL 0765-57-3567要予約

ご注文はお電話・または裏面の申込書にご記入の上FAX下さい。
●ご用命・お問合せは　TEL 0765-57-0192　FAX 0765-57-0585

漁協から浜をお届けします
は　ま はま

完全予約制

〰〰〰〰〰〰

お知らせ

氷販売中！氷販売中！
●BBQ・釣り・イベント・かき氷・
　オンザロック等に…

・11㎏ ¥700
・ 5.5㎏ ¥400

７/4日・8/1日
とれたて

新鮮朝市開催！
朝市定食 特価・目玉商品漁師鍋

角 氷 バラ氷

保存版
裏面もご覧下さい

お
中
元

夏 お中元ギフトの

７/１より予約受付開始！

スタミナ補充!!
土用の丑の日

うなぎ蒲焼
７/28水

夏 お中元ギフトの
●プレミアム･限定･定番セットを各種取り揃えております
　詳しくは 　　 の商品詳細･申込書をご確認下さい
●プレミアム･限定･定番セットを各種取り揃えております
　詳しくは 裏面 の商品詳細･申込書をご確認下さい

◉黒部漁港のすぐ隣で、その日水揚げされたキトキトの魚が毎日並ん
　でいます。県内随一の種類と鮮度が自慢です。
◉スーパーには並んでいない魚もズラリ。焼き物用・煮物用など無料
　で調理。刺身用の魚は柵取りまで無料です。（特売品は除く）

 ８:00

10:00
〜

平日限定
“日替定食”も
人気です。

●海鮮オードブル、地魚刺身盛り合わせ「海鮮弁当」

（税込）

※新型コロナ感染状況により中止の場合あり。

想いをこめて大切な人に。つなげる〈お魚ギフト〉をどうぞ

･ex. ぶり、鯛、タチウオ、あじ、さば、
 すずき、めだい 
 他より
 ５種アソート。

･ex. ぶり、鯛、タチウオ、あじ、さば、
 すずき、めだい 
 他より
 ５種アソート。￥3,240（税込）

生地漬（地魚みそ漬）
おまかせ５種セット

A

･ex. ひらめ、ヒラマサ、鯛、甘えび、イカ…
 他より
 ５種アソート。

･ex. ひらめ、ヒラマサ、鯛、甘えび、イカ…
 他より
 ５種アソート。￥4,320（税込）

B 地魚の昆布〆
おまかせ５種セット

D 開あじ５枚干物セット

･味噌漬おまかせ２種
 ＋黒作り60g２パック
 ＋ほたるいかの沖漬170g１パック

･味噌漬おまかせ２種
 ＋黒作り60g２パック
 ＋ほたるいかの沖漬170g１パック

￥3,240（税込）

C 生地漬・
黒作り・
ほたるいかの
沖漬セット

生地漬・
黒作り・
ほたるいかの
沖漬セット

￥2,700（税込）

E やりいか４枚
（一夜干）セット

￥3,240（税込）

￥3,240（税込）

￥4,320（税込）

￥3,240（税込）

￥2,700（税込）

￥3,240（税込）

「地産地消」
お手頃満足
ギフト

「地産地消」
お手頃満足
ギフト

地魚レストラン

地魚居酒屋

みそ漬け　調理例
（まとうだい）
〈地元味噌使用〉

ご自宅用
にも

おすすめ！

保冷剤・ケース入れます保冷剤・ケース入れます

オンライン ネットショッピング営業中！ こちらから 検 索魚の駅






